
Jídelní lístek 
 

STUDENÉ PŘEDKRMY (COLD APPETIZERS) 
 

 

01)  Nakládaný hermelín s česnekem a žampiony (Marinated cheese with mushrooms and garlic)    50,‐ 
02)  Mozzarela s rajčaty a olivovým olejem s bylinkami (Caprese‐mozzarella with tomatoes)                  65,‐  
03)  Krabí koktejl s tousty (Crab coctail with toast)       65,‐ 
04)  Parmská šunka s bazalkou a olivovým olejem (Prschut ham with olive oil)       80,‐                    
05)  Uzený losos s bylinkovou omáčkou a toasty (Smoked salmon with herbs sauce and toast)    85,‐  
06)  Šunka od kosti s křenem (Prague ham with horseradish)              75,‐ 
                               

 

TEPLÉ PŘEDKRMY (HOT APPETIZERS)                                                                 
 

 

07)  Hemenex s mexickými fazolemi a toasty (Ham end egg with mexican beans)        75,‐ 
08)  Lasagne se šunkou a kuřecím masem (Lasagne with ham and chicken meat)     70,‐   
09)  Zapečené těstoviny se zeleninou a kuřecím masem (Pasta with wegetables , chees and chicken meat)  85,‐                    
10)  Brokolice v sýrové omáčce (Broccoli with chees  sauce)              65,‐   
11)  Toustíky se špenátem (Toast with   spinat)                30,‐  
12)  Grilovaná lahůdková klobása s křenem (Grilled  sausage with horseradish)        75,‐ 
 

 

POLÉVKY (SOUPS) 
 

 

Dle denní nabídky (daily choice of soups) 
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SPECIALITY Z GRILU  
 

GRILOVANÉ TALÍŘE  pro 1 až 2 osoby (LARGE GRILLED DISHES) 
 

21)  TOMOVA TRUHLA                      315,‐     
500 g  Krkovice, roštěná a kuřecí stek s grilovanou slaninkou, hranolky, hrášek česneková a  

barbecue omáčka (pork neck steak, rumpsteak,chicken steak, griiled bacon,chips,peas,garlic and barbecue sauce)   
22)  JACKŮV POKRM                      295,‐ 
500 g   Vepřová medailonky a játra, kuřecí  steak , míchaná zelenina, smetanové brambory s česnekem, sýrová a chili 

omáčka (Pork tenderloin and liver, chicken steak, mixed vegetables, potatoes with garlic, chees and chili sauce) 
23)  NÁMOŘNICKÁ VEČEŘE                    385,‐ 
500 g   Kachní steak, kuřecí steak , hovězí a vepřové nugetky s brusinkovou a kari omáčkou, grilovanou zeleninou a 

šťouchaným bramborem s cibulkou (Duck and chicken steak,pork and beef pieces mashed potatoes grilled vegetables 
cranberry and curry sauce) 

24)  SMÍCH KAPITÁNA BILLA                                                                                       435,‐ 
500 g   Špíz z hovězího a vepřového masa, jelení a jehněčí kýta, brokolice,pečené brambory, žampiónová a bylinková 

omáčka (Beef and pork skewer, dear and lamb steak, sweet corn, broccoli, roast potato , mushrooms and herbs  sauce)  

25)  CHATOBRIAN                                                                                                                                 430,‐ 
400 g  Biftek s míchanou zeleninou (Beef steak with  mixed wegetables)   

 

STEAKY NA GRILU (GRILLED STEAK) 
                       200 g    300 g 
 

31)  BIFTEK ZE SVÍČKOVÉ (Beef steak)                         230,‐    310,‐ 
32)  ROŠTĚNÁ (Beef entre côte)                 135,‐    195,‐ 
33)  VEPŘOVÁ PANENKA (Pork sirloin steak)                                 135,‐    195,‐                  
34)  VEPŘOVÁ KRKOVICE sk (Pork neck steak)            125,‐                
35)  VEPŘOVÁ JÁTRA (Pork liver)                                                      95,‐    130,‐                  
36)  KUŘECÍ PRSA (Breats of chicken)                                              120,‐    175,‐ 
37)  JEHNĚČÍ STEAK (Lamb steak)                 175,‐    255,‐ 
38)  JELENÍ STEAK (Deer steak)                                    195,‐    295,‐ 
39)  KACHNÍ  PRSA(Breats of duck)                                                  195,‐ 
40)  LOSOS  (Salmon steak)                             160,‐    220,‐  
41)  TUŇÁK  (Tunny steak)                                                                                 160,‐    220,‐ 
42)  MIX GRILl 300 g Kuřecí , vepřový a hovězí steak (300g Chicken,beef and pork steak)      185,‐ 
43)  MIX GRILL SPECIAL 300 g jehněčí, roštěná a jelení steak (300g Lamb, beef and deer steak)    285,‐ 
44)  Na Vaše přání Vám rádi připravíme Tataráček z hovězí svíčkové  s topinkami    150 g  195,‐ 
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SALÁTY 
 

VELKÉ SALÁTY 350 g (GRAND SALATS) 
                                                                             

121)  RACEK V HNÍZDĚ                      135,‐                   
Kuřecí steak položený na čerstvé zelenině, bylinkový dresink  
(Mixed fresh wegetables with 150g grilled chicken steak)                                                                                                                          

 122)  SALÁTOVÝ POKLAD                      145,‐ 
Hlávkový salát, papriky, okurky, pečené brambory, nugetky z hovězího a vepřového masa, restované žampiony, 
chill omáčka  (Lettuce, peppers, cucumbers, roas potatoes, beef and pork meat, mushroms, chilli dressing,arabic bread) 

123)  ČTYŘSÝROVÝ SALÁT                                                                                                               140,‐      
Hlávkový salát, rajčata, papriky, mozzarela, hermelín, niva, balkánský sýr s olivovým olejem a bylinkami 
(lettuce, tomatoes, peppers, blue cheese, camembert, mozzarella, balkan cheese, oil and herbs) 

 124)  S UZENÝM LOSOSEM                                           155,‐ 
Salát, rajčata, okurky, vajíčko, citron, kousky uzeného lososa, hořčicová omáčka 
 (Lettuce, tomatoes, cucumbers, egg, smoked salmon and lemon) 

125)  SALÁT NEAPOL                                                                      155,‐ 
Hlávkový salát proschuto, mozzarela, rajčata,okurky,paprika,olivy,citron, olivový olej                                             
(Lettuce,tomatoes,cucumbers,peppers,olives,mozzarella,prschuto,lemon and olive oil) 

126)  KORÁLOVÝ ÚTES                      125,‐                    
Hlávkový salát, rajčata, okurka, cibule, vejce, tuňák, majonéza  
 (Lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, egg, tuna fish, island dressing arabic bread) 

127)  SALÁT NOUVELLE CUISINE                                                                                                     135,‐  
Hlávkový salát, avokádo, krabí maso, mrkev, rajčata, koktail dresing  
(Lettuce,avocado, crab sticks, carrot, tomatoes, maionaise,arabic bread) 

128)  ANDALUSKÝ SALÁT                                                                                                                  135,‐ 
Hlávkový salát, Restované kuře, jablko, ananas, salát, kukuřice, okurky, niva dresing 
(Chicken meat, sweet corn, apple, ananas, lettuce, cucumbers, blue cheese dressing)                                                        

129)  MIX TITANIC                                                                                                                         145,‐      
Hlávkový salát,těstoviny,kuřecí maso, rajčata, okurky, paprika, , olivy, kukuřice, vejce, hermelín 
 (Chicken meat, tomatoes, cucumbers, peppers, lettuce, olives, egg, sweet corn, camebert, herbdressing, bread)  

 

MALÉ SALÁTY 150 g (SMALL SALADS) 
 

131)  Míchaný salát (mixed salat)                    45,‐ 
132)  Šopský salát (mixed salat with chees)                       45,‐                    
133)  Řecký salát (Greek salad)                                         55,‐  
134)  Okurkový (cucumbers)                                             40,‐ 
135)  Rajčatový (tomatoes)                      40,‐ 
136)  Zaziky (cucumber with jogurth)                            45,‐ 
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BEZMASÁ JÍDLA ( METLES DISHES) 
 
140)  Grilovaná mozzarela s pečenou paprikou , rajčaty a pita chlebem 150 g        95,‐ 
         (Grilled cheese mozzarella with roast tomatoes and pepers) 
141) Restovaná  zelenina se smetanovými brambory s česnekem 150 g                                             88,‐ 
         (Grilled wegetables with crem garlic potatoes) 
142)  Zapečené brambory ve slupce,plněné špenátem a nivou 150 g                                          85,‐               
         (Baked potatoes with spinat and blue cheese) 
143)  Zapečené brambory ve slupce,plněné,sýrem šunkou a žampiony 150 g        85,‐ 
         (Baked potatoes with mushroms,ham and cheese) 
144)  Smažený hermelín s brusinkovou omáčkou a  pečeným bramborem 1 ks        95,‐  
          (Fry camambert with cranbery sauce and roast potatoes)  
145)  Zeleninové rizoto sypané parmazánem 200 g                                                                                 85,‐ 
          (Wegetables rizzoto with parmezan)                                   

 

TĚSTOVINY (PASTA) 
 

146)  ZELENÉ CHALUHY                                                                                                                  120,‐                 
300 g   Těstoviny s listovým špenátem a kousky kuřecího masa sypané parmazánem 
           (Pasta with spinach chicken pieces  and parmazan) 

147)  MOŘSKÉ ŘASY                       120,‐ 
300 g    Těstoviny s houbovou omáčkou a kousky kuřecího masa sypané sýrem  
   (Pasta with mashrums sauce,chicken pieces and chesse) 

148)  RYBÁŘOVO TAJEMSTVÍ                    120,‐ 
300 g   Těstoviny s listovým špenátem a uzeným lososem a parmazánem             
               (Pasta with spinat and smoked salmon) 

149)  FRANCOUZOVA POMSTA                                                                                                   110,‐ 
300 g    Těstoviny se sýrovou omáčkou a vlašskými ořechy sypané sýrem  

 (Pasta with cheese sauce and nus with parmazan) 
 

 

DEZERTY 
  
150)  Tvarohové potěšení s malinami (sweet cotage‐cheese with raspberry)                                      50,‐ 
151)  Banán s čokoládou a zmrzlinou (Banana with chocolate and ice cream)                                       60,‐ 
152)  Zmrzlinový pohár (Ice cream with fruit)                 55,‐ 
153)  Vanilková zmrzlina s karamelem a ořechy (ice cream with karamel and nus)                      55,‐                    
154)  Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou ( vanila ice cream with hot raspberry)                       60,‐ 
155)  Vyberte si palačinku z naší nabídky 
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NAŠE NABÍDKA PALAČINEK 
 

PALAČINKY SLANÉ (GALETTE) 
    

01)  S proschutem, mozzlarelou a olivami (With proschuto, mozzarella and olives)        95,‐ 
02)  S mozzarelou, rajčatovým pyré a feferony (With mozzarella, tomato puré and peppers)   90,‐   
03)  S listovým špenátem a vejcem (With spinach and  egg)               80,‐   
04)  S listovým špenátem a nivou (With spinach and blue cheese)                80,‐     
05)  S nivou a vlašskými ořechy (With blue cheese and nuts)                80,‐    
06)  Se třemi druhy sýrů (With three kind of cheese)                85,‐   
07)  Se šunkou, sýrem a vejcem (With ham, cheese and egg)                90,‐   
08)  S rajčatovým pyré, sýrem a vejcem (With tomatoes, cheese and egg)            90,‐ 
09)  S rajčatovým pyré, tuňákem a olivami (With tomatoes, tuna fish and olives)         90,‐   
10)  S rajčatovým pyré, šunkou a sýrem (With tomatoes, ham and cheese)            90,‐   
11)  Se slaninou, nivou a vejcem (With bacon, blue cheese and egg)              85,‐   
12)  S hříbkovým pyré, šunkou a sýrem (With mushroms „a la creme“, ham and cheese)      90,‐  
13)  Se slaninou a sýrem  (With bacon and cheese)                           75,‐   
14)  S hermelínem, olivami a slaninou (With camembert, olives and bacon)           90,‐    
15)  S uzeným lososem, sýrem a slaninou (With smoked salmon, cheese and bacon)        95,‐    
16)  S uzeným lososem a špenátem (With smoked salmon and spinach)               95,‐   
17)  Se šunkou, eidamem a nivou (with ham, blue cheese and eidam cheese)                90,‐      
18)  Se špenátem, šunkou a zakysanou smetanou (With spinat, ham and yogurth)         85,‐  
 

PALAČINKY SLADKÉ (CREPÉ) 
 
19)  S tvarohem a banány (With cottage cheese and banana)                     70,‐ 
20)  S čokoládou a ořechy (With chocolate and nuts)                                70,‐ 
21)  S tvarohem a rozinkami   (With cottage cheese and rosins)                       70,‐ 
22)  S banány, karamelem a ořechy (With banana, karamel and nuts)            90,‐ 
23)  S  malinami a griotkou (With raspberry and cherry ligueur)                   80,‐ 
24)  S malinami a vanilkovou zmrzlinou (With rasberry and vanila ice)               85,‐ 
25)  S medem a zakysanou smetanou (With honey and yougurth)                70,‐ 
26)  S čokoládou a vanilkovou zmrzlinou (With chocolate, vanila ice and nuts)               80,‐   
27)  S máslem, vanilkovým cukrem a skořicí (With butter, vanila sugar)            60,‐ 
28)  S marmeládou dle výběru (With marmelade)                      60,‐  
29)  S Nutelou (With nutela)                              65,‐    
30)  S nutelou a banány (With nutela and banana)                               70,‐      
31)  S karamelem, zmrzlinou a vaječným koňakem (With karamel, vanila ice and egg ligueur)     80,‐ 
32)  S jablečným pyré a skořicí (With apple puree)                    85,‐ 
33)  S jablečným pyré a tvarohem(With apple puree and cottage cheese)          80 ,‐ 
34)  S nutelou, banány a vanilkovou zmrzlinou (With nutela,banana and ice cream)       85,‐ 
35)  Se zakysanou smetanou a malinami (with yogurth and raspberry)           85,‐ 
36)  S jablečným pyré a zakysanou smetanou (with apple puree and yogurth)        85,‐ 
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MOŽNÉ KOMBINACE K PALAČINKÁM (POSSIBLE COMBINATIONS) 
 
EIDAM (CHEESE)         15,‐      OŘECHY (NUTS)          15,‐   
NIVA (BLUE CHEESE)      15,‐     ŠLEHAČKA (CREAM)         15,‐ 
OLIVY (OLIVES)                         15 ,‐      ZMRZLINA (ICE)             20,‐   
RAJČATA (TOMATOES)              15,‐             
SLANINA (BACON)        15,‐   
ŠPENÁT (SPINACH)       15,‐                   
ŠUNKA (HAM)        20,‐               
VEJCE (EGG)            10,‐      
ŽAMPIONY (MUSHROOMS)    15,‐                
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SPECIALITY Z MASA 
 

Z KUŘECÍHO MASA A VEPŘOVÝCH JATER (CHICKEN AND PORK LIVER) 
 
 161)  NAPLNĚNÁ KAJUTA                                             135,‐ 
200 g  Kuřecí kapsa plněná  modrým sýrem, čerstými žampiony a mladou brokolicí 

(Chicken steak  stuffe with, blue cheese, mushrooms and broccoli)      
162)  SMĚS UTONULÉHO TOPIČE                                                                                                   95,‐                    
150 g  Kousky kuřecích prsíček se zeleninou, žampiony a jemnou sojovou šmajdou 

(Chicken pieces with wegetables, mushrooms and soia sauce) 
163)  SMĚS  KUCHTÍK   JENÍKA                                                                                                     110,‐                  
150 g  Kousky kuřecích prsíček s čerstvou zeleninkou a smetanovo‐sýrovou omáčkou 

(Chicken pieces with wegetables ,blue cheese and crem sauce) 

 164)  NEPTUNOVA SVAČINKA                               140,‐                  
200 g  Kuřecí prsíčka gratinovaná čerstvými rajčátky  a italským sýrem mozzarela 

(Chicken steak baked  with mozzarella and tomatoes) 

165)  SMĚS MOŘSKÉHO VLKA                              95,‐  
150 g  Kousky kuřecíh prsíček a vepřových jater s feferony, zeleninkou a pikantní tomatovou omáčkou 

(Chicken and liver pieces with wegetables and  pikant  tomato sauce) 

166)  PLÁTKY  DLE AGÁTKY                                                                                                            110,‐ 
200 g  Steak z  jater a kuřecích prsou s plátky křupavé slaninky a pečenou cibulkou   

(Chicken chicken steak and pork liver steak  with roast onion and bacon) 

                 
 

Z VEPŘOVÉHO A HOVĚZÍHO MASA (PORK AND BEEF MEAT) 
 
171)  DOBROTA Z PODPALUBÍ                    165,‐                 
200 g  Vepřová panenka plněná proschutem a mozzarelou,doplněná restovanou zeleninkou 

(Pork steak packing with proschuto,mozzarella with roast vegetables)                                   
172)  CHILI GULAS MOŘSKÉHO ĎASA                                                                                          125,‐  
200 g  Hovězí a vepřové kousky s cibulko, zeleninou, feferony a pikantní tomatovou omajdou                                                     

(Pork and beef pieces with onion,wegetaples and pikante tomato sauce) 

173)  POTĚŠENÍ NA PERLÁCH                      135,‐  
200 g  Kuřecí a vepřový steak s rozpečenou anglickou slaninkou a  mladým zeleným hráškem 

(Pork and chicken steak with bacon and peas) 

174)  ZATOPENÉ KUFRY                                                                                                                 145,‐ 
200 g   Vvepřová panenka přelitá jemnou sýrovou omáčkou doplněná kukuřicí a  brokolicí                                       

(Pork steak with cheese sauce, sweet corn, broccoli)                                                                                              
175)  STEAK PEPKA NÁMOŘNÍKA                                                                                                   135,‐                  
300 g  Naložená vepřová krkovička s mladým listovým špenátem  ozdobená volským okem 

(Pork neck steak with spinach and egg) 

176)  PŘÍSTAVNÍ MLS                      145,‐ 
200 g  Vepřové medailonky  zapečené s vlašskými ořechy a modrým sýrem  

(Pork steak with blue cheese and nuts)        
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177)  BAŠTA KOTELNÍKA RODRIQUEZE                 145,‐ 
200 g  Steak z roštěné přelitý pikantní směsí mexických fazolek                                                                                

(Rumpsteak with pepper and mexican beans)                                                                            
178)  PŘERAŽENÝ STĚŽEŇ                     145,‐ 
200 g   Špíz z hovězího a vepřového masa,prokládaný anglickou slaninkou, paprikou a cibulkou,                             

(Pork and  beef  skewer with bacon, onion and  peppers)                                                                                   
179)  SMĚS ATLANTIC                                                                                                   120,‐ 
150 g   Hovězí a vepřové kousky s čerstvou zeleninkou, cibulkou, olivami, jablky, brusinkami a červeným vínem    

(Beef and, pork pieces, onion, appel, olives, cranberry red wine) 
180)  PŮLNOČNÍ  PŘEKVAPENÍ                                                                                                       140,‐ 
200 g   Vepřové medailonky zapečené hermelínem přelité brusinkovou omáčkou 
          (Pork steak with cammambert and cranberry sauce) 

        

Z JEHNĚČÍHO,KANČÍHO A SRNČÍHO MASA (LAMB, BOAR AND DEER MEAT) 
 

181)  SMĚS NAŠEHO KAPITÁNA                                                                                140,‐ 
150 g  Jehněčí proužky s červenou  cibulkou , žampiony a  sojovo česnekovou šmajdou 

(Lamb pieces with, onion, mushrooms and garlic)                                                                         
 182)  ŘECKÁ KOTVA                                                                          175,‐ 
200 g  Jehněčí steak s pečenými rajčátky,grilovanou cibulkou a řeckým kořením                                                     

(Lamb steak with roast tomatoes and onion) 
183)  PŮLNOČNÍ VĚTRY                                                                                                                   175,‐ 
200 g   Jehněčí steak, fazolovými lusky  dochucenými česnekem a anglickou slaninkou 

(Lamb steak with string beans,garlic,bacon) 

184)  SMĚS KARLA KORMIDELNÍKA                                                                                             165,‐ 
150 g  Kousky jeleního masa se zelenimkou, sušenými švestkami , paprikaou a cibulkou                                                        

(Deer pieces,with plum, peppers, onion) 
 

 

OMÁČKY (SAUCES) 
 
TEPLÉ OMÁČKY 50 G (HOT SAUCE)      STUDENÉ OMÁČKY 50 G (COLD SAUCE)  
                         
BARBECUE          20,‐     BYLINKOVÁ (HERBS)      20,‐ 
BRUSINKOVÁ (CRANBERRY)    25,‐    CURRY MAJONÉZA       15,‐ 
BYLINKOVÁ (HERBS)                                  15,‐     ČESNEKOVÁ( GARLIC)      15,‐   
PEPŘOVÁ(PEPPER)       20,‐     CHILLI          15,‐ 
SÝROVÁ (BLUE CHEESE)       20,‐     FRANCOUZSKÁ (VINAGRETE)    15,‐ 
ŽAMPIONOVÁ (MUSHROOMS)    20,‐     TATARSKÁ (MAYONNAISE)    15,‐     
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DUŠENÁ ZELENINA 100 g (STEWED VEGETABLES) 
 
HRÁŠEK (PEAS)                         25,‐         
BROKOLICE (BROCCOLI)                      30,‐ 
KAROTKA (CARROTS)                      25,‐         
ŠPENÁT  (SPINACH)                                  25,‐ 
MÍCHANÁ ZELENINA (MIXED VEGETABLES)                30,‐        
KUKUŘICE (SWEET CORN)                                             25,‐   
RESTOVANÁ ZELENINA(ROAST VEGETABLES)                     35,‐         
MEXICKÉ FAZOLE(MEXICAN BEANS)                                       35,‐ 
FAZOLOVÉ LUSKY S ČESNEKEM A SLANINOU  (STRING BEANS WITH GARLIC AND BACON)    35,‐ 
    
                                                  
 

PŘÍLOHY 150 g (SIDE DISHES) 
 
 

RÝŽE (RICE)                          20,‐
TĚSTOVINY (PASTA)                                   20,‐
KROKETY (POTATO CROGUETTES)                                         30,‐
HRANOLKY ( POMMES FRITES)                                      25,‐
BRAMBORÁČKY (POTATO PANCAKES)                              30,‐
VAŘENÉ BRAMBORY (BOILED POTATOES)                                   25,‐
PEČENÉ BRAMBORY SE SÝREM  (ROAST POTATOES WITH CHEES )                            30,‐
PEČENÉ BRAMBORY (ROAST POTATOES)                                25,‐
SMETANOVÉ BRAMBORY S ČESNEKEM (POTATOES WITH  CREAM AND GARLIC)           30,‐
BRAMBORY S CIBULÍ A SLANINOU  (POTATOES WITH ONION AND BACON)                        30,‐
ŠŤOUCHANÉ BRAMBORY S CIBULKOU A SLANINOU(MASHED POTATOES)          30,‐
PEČIVO (BREAD)                                                            20,‐
PEČENÁ ZELENINA(ROAST WEGETABLES)                                   35,‐
PITA CHLÉB(ARABIC BREAD)                                                20,‐ 

                                     
 

CHUŤOVKY A STUDENÉ TALÍŘE (PLEASURE) 
 
150 g  Sýrový talířek ‐ tři druhy sýra na kostičky (Small pieces thre kids of cheese)                              65,‐ 
150 g  Anglická slanina s křenem a hořčicí (Smoked bacon with senf and horseradish)                            70,‐ 
400 g  Obložená mísa ‐ Šunka od kosti,anglická slanina,tři druhy sýrů,máslo,okurky,křen,ozdoba     150,‐ 
           (Big cold plate‐Prague ham,smoked bacon,thre kids of cheese,buter,horseradish,cucumbers) 
 
Arašídy (peanuts)                                 25,‐            
Mandle (almond)                                  40,‐ 
Brambůrky (chips)                       25,‐                       
Pistácie (pistachio)                   40,‐             Těšíme se na Vaši návštěvu 
                      Kolektiv restaurace TITANIC 

Štěpánská 24, Praha 1 
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